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EL MENSAJE DEL DELEGADO A LAS GARNACHAS DEL MUNDO

Las Garnachas del Mundo tienen ya 7 aflos de existencia, y tras 3
primeras ediciones en el Roselldn, el evento ha despegado fuera de
sus fronteras, celebrandose en Aragén (Campo de Borja, Zaragoza,
2016), Cerdefia (Alghero, Cagliari, 2017) y Catalufia (Barcelona,
Terra Alta, 2018). En 2019, las Garnachas del Mundo regresan a
Francia, en el Rosellén, donde el evento fue impulsado por el
Consejo Interprofesional de los Vinos del Rosellén, contribuyendo
asi al programa "Perpifidn, ciudad europea del vino”.

Mucho mas que una simple competicion, que sin embargo esta a
punto de convertirse en una de las competiciones monovarietales
mas importantes con cerca de 1.000 vinos participantes, las
Garnachas del Mundo son una cita mundial en la que la Garnacha es
el pretexto vy las tierras de Garnacha las protagonistas.

Esta variedad representa, combinando sus cuatro variedades (Garnacha negra, Garnacha blanca,
Garnacha roja, Lladoner pelut), la cuarta variedad mas plantada del mundo. En el Rosellon, donde se
encuentran todas sus variantes, supera las 8.000 hectdreas de las 21.000 hectdreas de nuestro vifiedo y
es el enlace entre 14 de nuestras denominaciones de origen, asi como entre nuestros vinos secos y
nuestros vinos dulces naturales.

Los dias 17 y 18 de abril, se tratara sobre todo de:

* una oportunidad excepcional para reunir a especialistas internacionales de la variedad, abordando
tematicas transversales de "garnacha" y generando proyectos transfronterizos e internacionales,

* un concurso de cata de vinos y una herramienta de promocidn, venta y marketing para las
denominaciones y bodegas participantes,

* la oportunidad de descubrir nuestro vifiedo, asi como de nuestro patrimonio, para los 80 jurados
internacionales (compradores, importadores, periodistas, etc.) y por los innumerables profesionales y
aficionados reunidos para la ocasidn, durante la Semana Santa,

* una velada que reune a profesionales y consumidores: la Nuit des Grenaches (Noche de las
Garnachas), donde los vinos presentados en el concurso estan disponibles para su degustacion en
colaboracion con los Chefs especializados en nuestra gastronomia.

A estas actividades se afiade una ambiciosa campafia de comunicacion tanto en los paises productores
implicados como en los mercados de consumo, como Norteamérica y Asia. El objetivo de las Garnachas
del Mundo es darle voz a esta variedad y a sus compafieros de viaje, imponer una fecha recurrente en la
agenda de los profesionales y, poco a poco, darse a conocer mejor al gran publico.

Las Garnachas del Mundo no son un club cerrado, al contrario, a lo largo de los afios, ademas de las
bodegas, hemos conseguido reunir muchas denominaciones de origen y numerosos consorcios que
comparten la Garnacha, lo que ha permitido a los vinos del Rosellén poner de relieve la excelencia de su
calidad, su infinita diversidad y desarrollar su notoriedad junto a las otras grandes regiones productoras
del mundo vinicola.

Fabrice Rieu



El afio 2013, el Consejo Interprofesional de
los Vinos del Rosellon cred el primer
concurso para esta noble variedad de uva,
la Garnacha. Nacidas en el Roselldn, las
Garnachas del Mundo se han convertido
en itinerantes y cada afio se organizan en
una region en la que predominan las
garnachas. Con el paso de los afios, el
evento se ha convertido en una cita
ineludible para los profesionales del vino
de todo el mundo. Se esperan mas de 900
muestras de Francia, Espafa, ltalia,
Sudafrica, Australia, Canada, Macedonia,
Libano, Grecia, Chile.... para la proxima
edicion.

¢POR QUE PARTICIPAR?

Los principales objetivos de las Garnachas
del Mundo son:

* promover los vinos de calidad de todas
las variantes de la variedad de uva
Garnacha,

* fomentar la produccion de garnacha vy
estimular  su  consumo a nivel
internacional,

» divulgar y promover las caracteristicas
de estos vinos al publico en general en
todo el mundo,

e ayudar a los consumidores a distinguir
los mejores vinos de garnacha de la
produccién mundial con un sello de
calidad, un criterio de seleccion vy
confianza ante una produccion cada vez
mas extensa.

El concurso esta abierto a:

e todos los vinos elaborados con al menos
un 51% de garnacha,

* todas las categorias de vinos con
indicacion geografica: vinos espumosos,
vinos tranquilos, vinos alcoholizados,
vinos dulces naturales, vinos de licor...

* todos los paises productores.

En seis afios de experiencia, el concurso se
ha convertido en el Unico concurso
internacional que celebra la garnacha. Un
evento importante en todo el mundo que
ofrece un escaparate increible de las Ultimas
tendencias en denominaciones de origen vy
ahadas.

Es un auténtico aliado de los productores y
consumidores, porque ofrece una
legitimidad real al dar wuna jerarquia
cualitativa de los diferentes vinos; pero a la
vez, se puede afirmar que es el testigo vy el
escaparate de las evoluciones y tendencias
de la industria.

El concurso internacional de las Garnachas
del Mundo ha tenido un éxito creciente a lo
largo de los afios. Este reconocimiento es el
resultado de un trabajo arduo, la inversion
en el control de las muestras y la presencia
de catadores de renombre y prestigio. La
organizacion acogedora, relajada y amistosa
permite catar cada aflo en condiciones
Optimas. El fomento de la notoriedad de la
variedad y de las denominaciones de origen,
el apoyo a la comercializacién de los vinos
premiados, la animacion de una comunidad
permanente de prescriptores influyentes, asi
como la notoriedad y la imagen de la region
anfitriona son los principales objetivos del
evento.

Para esta séptima edicion, las Garnachas del
Mundo pararan en el Rosellon los dias 17 y
18 de abril de 2019. Serd, por lo tanto, una
vuelta a los origenes, ya que el Rosellon ha
acogido las tres primeras ediciones del
evento, en Perpifian.

GRENACHES
“Monde



Dualidad del mar y de la montafia, el
Rosellén es un pequefio territorio con un
paisaje muy variado, con un clima soleado y

calido, favorable al cultivo de la vid.
Anfiteatro abierto al este sobre el mar
Mediterraneo, esta rodeado por tres

macizos: los Corbieres al norte, los Pirineos
con el Canigd al oeste y los Alberes al sur.
Tres rios: el Agly, el Tét y el Tech delimitan
los terrufios, cada uno con sus propias
caracteristicas.

LA GEOGRAFIA VITICOLA DEL
ROSELLON

Los Pirineos Orientales ocupan el noveno
lugar entre las regiones de produccion
francesas, con un 2% de la produccion
nacional en volumen. Producen el 80% de los
vinos dulces naturales de Francia con DO. El
Rosellén produce vinos tranquilos secos y
vinos dulces naturales. Con 14 DDOO, 23
variedades de uva diferentes, y el mosaico de
suelos que lo caracteriza, el Rosellén ofrece
una diversidad de vinos con una fuerte
personalidad.

LOS TERRUNOS

El Rosellon tiene la particularidad de contar
con estructuras geolégicas y microclimas muy
variados que permiten que cada variedad de
uva encuentre su terruio predilecto vy
exprese sus caracteristicas. El vifiedo se
extiende sobre suelos muy diferentes en el
anfiteatro del Rosellon. Geoldgicamente, se
trata de una zona atormentada que ha
sufrido  profundas convulsiones en los
periodos terciario y cuaternario, marcadas
por el levantamiento de los Pirineos, que ha
configurado su relieve dandole una multitud
de terrufios con caracteristicas muy distintas.
Una diversidad unica en el mundo.

Tan poderosos son los terrufios que esta
materia prima, forjada, sdlo puede producir
vinos con gran cardcter.

PRACTICAS DE CULTIVO

La vid ocupa estas tierras de excelencia,
mesetas aridas y terrazas secas, laderas de
colinas, creando un paisaje mediterraneo
estable, cultivado y protegido de incendios
desoladores. De este modo, la vifia cierra el
tejido social y se integra en el paisaje del
que se convierte en un verdadero
conservador. La conduccion en vaso, cerca
del suelo, y la poda corta equilibran las
viejas cepas que resisten a la Tramontana.
En el momento de la vendimia, las bodegas
realizan una rigurosa seleccion de las
parcelas de la cosecha para obtener los
vinos deseados.

EL VINEDO DEL ROSELLON

La produccion provincial en 2018

,\", representa 770.000 hectolitros en
o 20.900 hectdreas de vifias en

produccion repartidas en:

2.535 explotaciones:

362 bodegas privadas, 29 bodegas
cooperativas que gestionan el 75%
de la producciény 102
comerciantes (entre los que se
encuentran unas 30 empresas
comerciales al 100%).

El 18% de la superficie de vifiedo es
ecoldgica (mds de un tercio de las
bodegas privadas son de
produccién ecoldgica).

9 DOPy 2 IGP en vinos secos

@0 O

5 DOP en vinos dulces naturales.5



EL CLIMA

El clima del Rosellén se caracteriza por un
verano seco y un régimen de lluvias en
otofio y principios de primavera. La
precipitacion media es de 500 a 600
mm/afio. Las escasas lluvias permiten
reconstituir las reservas de agua de los
suelos, donde las vifias se nutriran durante
todo el verano. Gracias a los inviernos
templados, a los veranos calurosos, a las
medias anuales de insolacién y a las
temperaturas mas altas de Francia, el
viledo estd a gusto en el Rosellon. Los
vientos aceleran la evaporacion del suelo y
de las plantas, y la vegetacion y las bayas
estan naturalmente protegidas de las
enfermedades. Finalmente, el periodo
estival, muy seco, favorece la madurez de
las uvas.

El Roselldn, un vifiedo y una produccion
sostenible.

Los bajos rendimientos, el vigor moderado
y la aridez del medio ambiente limitan la
presion de las enfermedades parasitarias.
La consideracion del valor paisajistico de
esta viticultura, la preocupacion por la
proteccion del medio ambiente y el
potencial de naturalidad de este vifiedo
empujaron rapidamente a los viticultores a
practicar una produccion sostenible.

Hoy en dia, el viticultor trata de manera
sostenible y no sistematica, asegurando asi la
autenticidad de su vendimia. Desde hace
mas de veinte afios, cada vez mas viticultores
practican la agricultura ecoldgica, y algunos
de ellos el cultivo biodinamico.

Los climas extremos y los suelos muy pobres
limitan la produccion a unos 35 hl/ha, lo que
permite la vinificacion de uvas de gran
calidad.

PERPINAN, PUERTA DE ENTRADA
DE UN VINEDO CON IDENTIDAD
PROPIA

Las primeras huellas del cultivo de la vid y
del comercio del vino en el Rosellén se
remontan a la antigliedad griega. En época
romana, en el promontorio de colinas que
dominan el valle inferior del rio Tét, se
encontraba Ruscino, una ciudad que
precedid a Perpifian. Sus habitantes vya
bebian vino hace 2.600 afios. El comercio
del Rosellén se orientd entonces hacia el
Mediterraneo. Perpifian es el motor del
desarrollo comercial de los vinos del
Rosellén con wuna historia fuertemente
influenciada por la cultura catalana. La
llegada del ferrocarril en 1856, que abrid la
region, combinada con el desarrollo de la
viticultura en el Roselléon en el siglo XIX,
generd una importante actividad econdmica
vinculada con el comercio del vino en
Perpifian.



Esta variedad de uva es la mas plantada
en el mundo, y la vinifican viticultores de
todo el planeta. Resistente a la sequia y
facilmente adaptable, es menos sensible
al cambio climatico que otras. Es sin duda
la variedad de uva mas ecoldgica del
mundo. Sus raices solidas extraen agua de
las aguas subterraneas y no dependen
tanto del agua de lluvia como otras
variedades de uva. Es la variedad de uva
mediterranea por excelencia: le encanta el
sol y los territorios donde crecen los olivos
(en el sur de Francia, en Espafia, en
ltalia....). La garnacha se encuentra en
varios estilos: tinto, blanco, rosado y se
adapta perfectamente a la produccion de
vinos dulces naturales. Se puede degustar
en ensamblajes o en garnacha 100%.
Calido, accesible, facil de beber vy
refrescante; pero también redondo, con
taninos sedosos, buena acidez, y apto a la
crianza, desarrolla notas de cereza, fresay
ciruela.

En definitiva, la garnacha se presta
perfectamente a la gastronomia, se
combina con una gran variedad de platos
y se puede disfrutar en cualquier estacion
del afio, jes el compafiero ideal de
cualquier mesa!
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LA GARNACHA TINTA

Variedad de uva vigorosa, bien adaptada a
suelos pobres y muy resistente a la sequia.
La Garnacha Tinta es la Unica variedad de
uva utilizada en los Vinos Dulces Naturales
tintos y desempefia un papel fundamental
en la expresion de los vinos tintos de las
denominaciones Cotes du Roussillon,
Collioure y Maury sec. En el Rosellén
también existen vinos 100% garnacha tinta
en la categoria de IGP. Los vinos de
garnacha tinta tienen una gran plenitud en
el paladar. Potencia con generosidad son las
dos caracteristicas de esta variedad de uva,
que ofrece un perfil tanico redondo vy
suave. Cuando esta madura, la garnacha
tinta esta llena de azucar, lo que permite
obtener Vinos Dulces Naturales de alta
calidad.

Hoy en dia, es la variedad de uva negra mads
cultivada en los vifiedos del Rosellon.

LA GARNACHA BLANCA

La garnacha blanca es una mutacién de la
garnacha tinta. Se encuentra a menudo en
la mayoria de los vifiedos mediterraneos y
en particular en Catalufia. Tiene un alto
potencial de madurez que puede producir
uvas muy cargadas en azucar. Utilizada
durante mucho tiempo para la produccién
de vinos blancos dulces naturales, también
ha sido vinificada estos Ultimos afios en
vinos blancos secos a los que aporta notas
florales y aromas de frutas de pulpa blanca,
asi como una gran suavidad en boca. Se
encuentra tanto en la IGP como en la DOP
Cotes du Roussillon y Collioure. También se
puede saborear en Banyuls blanco o Maury
blanco.



LA GARNACHA ROJA (O GRIS)

La garnacha roja también es una mutacion
de la garnacha tinta, esta variedad
emblematica del Rosellon se cultiva
principalmente en esta region. La garnacha
roja puede ser vinificada sola o mezclada
con otras variedades de uva, a las que
aporta su potencia, elegancia y mineralidad.
Esta variedad de uva no solo le da a los
vinos blancos redondez y suavidad, sino
también una estructura en boca que
autoriza el envejecimiento 'y bellas
expresiones particularmente persistentes
durante la crianza. La garnacha roja es, asi,
la sefia de identidad de los grandes vinos
blancos del Rosellon con las
denominaciones de origen Collioure y Cotes
du Roussillon.

EL LLEDONER PELUT

Esta variedad de wuva relativamente
desconocida es una mutacién de la
garnacha tinta, autdctona de Catalufia,
una variedad de uva tradicional del
Rosellén que sigue siendo poco cultivada
pero que presenta unas cualidades muy
cercanas a la garnacha (riqueza,
frutosidad, redondez). Se utiliza sobre
todo en la produccién de vinos secos.
Ofrece vinos de gran potencia, generosos,
con cuerpo y buen sabor, con notas de
regaliz negro y pimienta.



Cada afio, el jurado de las Garnachas
del Mundo se compone de
profesionales y prescriptores que
comparten esta pasion por los vinos
de Garnacha. Seleccionado
rigurosamente por el Consejo
Interprofesional de los Vinos del
Rosellén, representa a los mejores
especialistas reconocidos en el sector
de la cata de vinos por sus aptitudes.

Son sumilleres, periodistas,
bodegueros, endlogos, Vviticultores,
restauradores, compradores,

distribuidores internacionales,
formadores y representantes de
instituciones profesionales de todo el
mundo.

Un total de 15 nacionalidades estan
representadas.

A lo largo del concurso, estos jurados
tendran la dificil misién de distinguir
los mejores vinos de garnacha. Asi
es como se otorgan las medallas de
oroy plata.

DESARROLLO DEL
CONCURSO

El CIVR garantiza el buen desarrollo
del concurso, desde la preparacion
de las muestras hasta la organizacion
de las catas. Agrupados en
comisiones, los jurados se sientan en
una sala aislada, tranquila, luminosa
y bien ventilada, en Optimas
condiciones de degustacion.

Una comision se compone
generalmente de un grupo de 5
jurados, representados por un
Presidente cuya mision es:

* asegurarse de que las catas se
desarrollen sin incidentes,

e garantizar que se mantenga el
anonimato absoluto de los vinos,

* solicitar la segunda cata de una muestra
cuando lo considere util,

* mantener buenas condiciones de cata,

e comprobar la correcta cumplimentacion
de las fichas de cata y su acreditacion.

Para realizar la cata, los organizadores
agrupan primero series de 6 a 12 muestras
clasificadas por color, denominaciéon vy
procedencia.

El anonimato absoluto es el principio
fundamental del concurso. Cada muestra
esta ocultada en un embalaje que garantiza
el anonimato. De este modo, los jurados no
conocen la identidad del vino, sus origenes,
su precio, las marcas y premios obtenidos
anteriormente, demostrando asi una total
confidencialidad.

Cada vino se cata individualmente y no
comparativamente. Cada jurado recibe una
ficha de cata en la que debe hacer constar
su valoracion descriptiva de los vinos a
través de comentarios sobre:

* el aspecto visual,
* el aspecto olfativo,

* el aspecto gustativo.
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' bril K Apres-midi de rencontres et dégustations avec les vignerons
% apri ¢ de la Haute Vallée de I'Agly

Almuerzo preparado por los estudiantes en el Instituto

Sem=® Cena de gala en el Palacio de los Reyes de Mallorca, menu
preparado por los cocineros con estrella Michelin del Rosellon.
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I 18de
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“enna=’ Noche de las Garnachas en el Palais des Congres

Paralelamente, se ofrece un programa de descubrimiento a los acompafiantes y a las
delegaciones oficiales invitados en el concurso.

Los miembros del jurado, los acompafiantes y las delegaciones estan invitados a prolongar su
estancia segun una guia de inspiracion turistica con motivo del fin de semana de Pascua y de

la procesién de Sanch en Perpifian.
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EVOLUCION DEL EVENTO

* 364 muestras

1a * 7 paises participantes: Africa del Sur, Australia, Brasil,

edicion

Espafia, Francia, Italia, Macedonia
* 70 jurados

* 112 vinos premiados

* 403 muestras

2 a * 7 paises participantes: Africa del Sur, Australia, Canada, Espafia,

edicion

Francia, Italia, Macedonia
* 75 jurados

* 123 vinos premiados

* 485 muestras

* 6 paises participantes: Africa del Sur, Australia, Espafia, Francia,

34

L, Italia, Macedonia
edicion

* 80 jurados

* 150 vinos premiados




EVOLUCION DEL EVENTO

* 576 muestras
* 6 paises participantes: Australia, Espafia, Francia, Grecia,
o Italia, Macedonia
edicion .
* 80 jurados

* 176 vinos premiados

* 684 muestras

5 a * 8 paises participantes: Africa del Sur, Australia, Espafia, Francia,

edicion

ltalia, Libano, Macedonia
* 100 jurados

* 213 vinos premiados

* 839 muestras

63 * 6 paises participantes: Australia, Espafia, Estados-Unidos,

edicion

Francia, Italia, Libano
* 75 jurados

* 259 vinos premiados
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Con 839 vinos inscritos, el concurso Grenaches du Monde batid un nuevo
d -
[ [p— récord de participacion en 2018, lo que demuestra la creciente
importancia de un concurso que se ha convertido con el paso de los afios
_—) en un evento de referencia internacional.

Celebrado del 11 al 15 de abril de 2018 en la comarca de la Terra Alta al sur
de Catalufia, la sexta edicion del concurso otorgd 259 medallas de oroy

plata tras la cata a ciegas, con un jurado compuesto por 75 periodistas

especializados, bodegueros, sumilleres y endlogos.
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Perpifian es la primera ciudad francesa en recibir el titulo de
"Ciudad Europea del Vino". Este proyecto se puso en marcha a
través de la red RECEVIN (una red de ciudades europeas del vino de
11 paises que abarca unas 800 ciudades). RECEVIN tiene como
objetivo defender la riqueza de los territorios vitivinicolas y sus
denominaciones de origen, para hacer oir la voz de estos territorios
en el Parlamento Europeo y en las instituciones europeas.

EUROPEAN
3 WINE CITY
~ DIONIS0'19

Perpifian, Ciudad Europea del Vino, es una
oportunidad para la imagen de los vinos del
Rosellén. Esta distincion premia los esfuerzos
cualitativos y de modernizacion realizados por
los productores y operadores del sector, y
promueve una imagen cualitativa e identitaria.
El objetivo es posicionar Perpifian como una
capital del vino y de la gastronomia, reconocida
por su identidad y excelencia, una capital
orgullosa de sus productos, que seduce a sus
visitantes  ofreciéndoles  la  experiencia
"Perpignan".

Naturalmente, el regreso de las Garnachas del Mundo a Perpifidn es un punto fuerte del
programa oficial de Perpifidn Ciudad Europea del Vino.
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El concurso Grenaches du Monde esta organizado por el Consejo Interprofesional de Vinos del

Rosellén con la colaboracion de sus socios:
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Desde hace 7 afios, el Consejo Interprofesional de los Vinos del Rosellén organiza las Garnachas
del Mundo.

PRESIDENTE DEL CIVR

Philippe Bourrier

philippe.bourrier@roussillon.wine

DIRECTOR DEL CIVR

Nicolas Ponzo

nicolas.ponzo@roussillon.wine

DELEGADO DEL CIVR EN LAS GARNACHAS DEL MUNDO

Fabrice Rieu

contact@grenachesdumonde.com

COORDINADORA GRENACHES DU MONDE

Patricia Taba

patricia.taba@roussillon.wine

} Descubra las Grenaches du Monde en las redes sociales:
n /grenachesdumonde

’ @grenachedumonde
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Secretaria Grenaches du Monde:




