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Code couleur: |=rouge, 2=rosé, 3=b
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NBI: Les études de clarification et ou de stab

realises, comme les tenues au froid (TF) ou te
responsal

5=Rancio: 6=Ambré: Essai de tenue au froid: O=bon, l=mauvais: Excés Ferro: ~=absence. ~=présence: Test protéique: -=bon, »=mauvais, ~=Ires mauvais
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¢ de l'oenologue conseil du client. Les échantilions ont ¢1¢ foumis par le demandeur. N33 : Cette malyse ne permet pas d'établir la conformité du produit.



